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р.п. Гусь-Железнъй

Об организации питания вOспитаIIников

j\b 14 - од

В целях обеспечения полноценного питаIlия детей в соOтветствии с
требованиями СанГIиН

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Организовать питание в ДОУ в соответствии с правилами и нормами
СанГIиН 2.З12.4.359а-2а, которое должно быть полноценным, разнообр.}зным
по составу проý.ктов и полностью удовлетворять физиологические
потребности растущего организма в основЕых пищевьIх веществах.
2. Возложить ответственность на медсестру Фетисову О.А. за:
2.|. разработку десятидневного меню на осЕове Примерного с у{етом
физиологических потребностей детей в пищевых веществах и норм питания
2.2. ежедневное вывешивание в уголке дJuI родитедей ежедневного меню
2.З.составление ежедневного меню-требования установлеЕного образца с

у{етOм состояния здорOtsъя детей с указание]\,{ выхода б-шюд для разного
возраста;
2.4.организацию зz}ь{ены продуктов на равЕоценные по составу в соответствии с
таблицей замены продуктOв при отс)дствии ocHoBHbIx продуктов;
2.5. контроль за правильЕой кулинарной обработкой, выхода блюд и вкусовъгх
качеств пищи;
2.6 .еже дневное проведение С-витаминизации третъего блюда непосредственно
шеред раздачей;
2.7. кOнц)оль гIравильности хранения и соблюдения срока реапизации
продуктов;
2.8. снятие пробы и записи в специ€tдьном бракеражном журнаг{е <<Готовьгх
блюд>>, оценки готовых блюд и разрешениrI их к выдачи;
2"9. ежедневкый забор сyточной пробы готовой продукции и правилъное её
хранение;
2.10. ежемесячный подсчет ин|редиентов и
накогIителъной бухгалтерской ведомости;

к€tJIорииности пищи по

2.||. ведеЕие контроля санитарного состоянием гrищеблока, его оборудования,
инвеIIтаря, Еосуды, их хранениlI, маркировки и правильЕого использования по
назначению, иN обработки.
З. возложить ответственность за контролъ и закладку в котел продуктов
питаниrI на Мацневу О.Ю. и Фетисову О.А..
4. Возложить ответственность на завхоза Мацневу О. Ю. за:



4.1.бесперебойную работу холодилъно-технологического оборудованкя,
оснащение кухонным инвентарём, гtосудой и моющими средствами;
4.2.сохранность и трансfiортировку продуктов питания, I.D( хранение и сроки
реапизации;
4.З. рабату с поставщикаI}fи продуктов.
5. Возложить ответственЕость на повара Антонову С.С. за:
5.1. хранеЕие, маркировку, обработку и правильное использование rrо
н€}зЕачению инвентаряи посуды на пищеблоке;
5.2. праъиiIьное выпоJIЕение технологии rrриготовления 1-х и 2-х бrпод, с€lJIатов,
цроведение С-витаминизации З-его бгшода в соответствии с требованиями
СанПиН;
5.З. вьцачу готовой rrищи только после снжия пробы;
5.4. соблюдение времени с момента приготовления пищи до отпуска и
нахождение на горячей IIJIите (не более 2-х часов).
6. Возложить ответствеЕностъ Еа восIIитателей за:
6.1. обеспечение приема шицш детьми;
6.2. саблюдение санитарнO-гигиениlIеgких условий при rrриема шищи;
6.3.формирование навыкGв самообс.lryживания у детей и цравил этикета; -\
7. Возложить oTBeTcTBeHtIocTb на помощников воспитателей за организацrдо\*
пиТьевого режима в Iру[IIах, обеспечение безопасности качества питъевой
воды.
8. Контролъ въJлолIlеЕиlt даЕного прикжа оставIIяю за собой.

Т.С. Желтова

С приказом oзнакомJIены] ,//ици;;- пД

исп. Ерошкина Н.А.
8(4913l) 46228


